
 

 

 

 

 

Serata Rassegna “Autunno a Tavola” 

Dedicata a Monselice 

Città Delle Bambole 
 

Ospite d’onore  

Lo scultore 

Giancarlo Milani 
 

 

 

VINI 
 

Colli Euganei Chardonnay Brut  

Az. Agr. Borin Vini & Vigne 

 

Cocài Bianco Veneto igt 

Az. Agr. Vignale di Cecilia 

 

Colli Euganei Rosso 2008 

Az. Agr. Callegaro Francesca 

 

Passum 

Az. Agr. Dotto L. 

 

 

Passito 

Az. Agr. San  Zibio 
 

 

 

 

A TAVOLA 
 

Prima Portata 
GRAN BUFFET DELLE BAMBOLE 

Guazzetto di fegatini e funghi 

Guazzetto di capriolo al ginepro 

Piccoli panini di ricotta 

Battuta di manzo all’ olio di Arquà su mousse di castagne 

Zuppetta di trippa 

Broccoletti gratinati al formaggio 

Ovetti di quaglia con salsa alla senape 

Fiocchi di latte con rape rosse 

Padellata di Baccalà 

L’ angolo della soppressa della casa ed il prosciutto di cinghiale 

L’ angolo dell’ olio d’ oliva extravergine di Arquà 

Quiche ai funghi 

Cipolla e cavolfiori fritti 

 

Seconda portata 
Lingua salmistrata con agrodolce di sedano rapa, salsa al cren e salsa al prezzemolo 

 

Terza portata 
Crema di zucca con gnocchetti di ricotta alle nocciole tostate 

 

Quarta portata 
Risotto ai porcini con tartufo nero 

 

Quinta portata 
Quaglie in arrosto al miele e zenzero su purea di ceci 

 

Sesta portata 
Sella di maialino al finocchio e grappa alla ruta con roulade ai barboni 

 

Settima portata 
Dolce sinfonia di autunno 

 

Caffè 
 

Gran buffet con Frutta d’ autunno e gelati 
 
 


