Aspettando 1l 2025

LA MONTANELLA

Calice di Champagne servito al tavolo accompagnato da

Ostriche e scampt
Tartar di Tonno

King Crab
su letto di Verdurine Julienne

Pescatrice con Porcini e Tartufo Nero

Patate Duchesse e Radicchio alla griglia.

Champagne Denis Chaput Mésogee

Pinot Grigio Friuli D.O.P
Az. Agr. Pecorari

Colli Euganei Merlot Riserva D.O.C 2018
Az.Agr. Vignalta

oppure  Calamari su Hummus di Cect Neri

Fritto di Gamberi Rosa

Risotto allo Champagne con &

Capesante e Salicornia

Rawviolo di Branzino con
Scampi e la sua Bisque

Sorbetto al limone, Sedano e Olio Evo

Delizia al Cioccolato fondente e
Pere con dadolata di Pere carmellate

Calice di wva bianca e nera in tavola.

Caffe Milan.
Franciacorta Brut
Az.Agr. Contadi Castaldi
x Inizio ore 20.00 | Brindisi e cotillons ore 00.00

Termine ore 1.30 | Prezzo 130

L




