Aspettando il 2025 - MENU DI CARNE

CENA DI SAN SILVESTRO

LA MONTANELLA
=

BENVENUTO

Calice di Champagne servito al tavolo accompagnato da

CHAMPAGNE E APERITIVO

Culatello.
Tartar di manzo.
Canapeé con pate di olive e Olio Evo .

ANTIPASTO PRIMI PIATTI
Spiedino di quaglia su letto Risotto all'amarone e Chips di Patanegra.
di indidia e miele di castagno . == .
. Gnocchetti di ricotta al tartufo nero

in corona di Grana Padano.

SECONDI
Filetto di manzo qlla Wellmgton PRE.DESSERT
con la sua riduzione. . .
Sorbetto al limone, sedano e Olio Evo.
Patate Duchessa.
Radicchio alla Griglia.
VINI DESSERT
Champagne Denis Chaput Mésogee Brut Delizia al cioccolato fondente e pere con
dadolata di pere caramellate.
=il Pinot Grigio Friuli D.O.P —

< Az. Agr. Pecorart
Calice di uva bianca e nera in tavola.
Colli Euganei Merlot Riserva D.O.C 2018

Az.Agr. Vignalta
Caffe Milan.

Franciacorta Brut
Az.Agr. Contadi Castaldi

)

" Inizio ore 20.00 | Brindist e cotillons ore 00.00 | Termine ore 1.30 | Prezzo 180



